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SARA

Yerba mate elaborada Tradicional

9809/452

Paquetes de 0,25,0,5,1 y3 Kg

Brasil, Industria Ervateira Bonetes Ltda.

Ruta Wiegando Wiese, 25 — Agua Verde

Canoinhas - SC

Teléfono: 55 (47) 3624-1625 — Fax: 55 (47) 3624-1184
www.bonetes.com.br - bonetes@bonetes.com.br

Carrau y Cia. S.A. D.A. Larrafiaga 3444. Montevideo Uruguay

100% Ilex paraguariensis (Yerba mate)

Primario: bolsas de papel kraft blanco
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1- La yerba mate en hoja después de llegar de la cosecha, pasa por el primer
paso de procesamiento (secado), que consiste en tostar y secar, pasando por el
cancheado, donde después de ese proceso es llamada yerba mate cancheada.

2 - Después del proceso de cancheado la yerba mate es almacenada dejandola
reposar hasta adquirir el sabor y el color deseado para el patron de yerba mate
PU.

3 - Después del debido almacenamiento la yerba mate pasa por controles de
calidad para verificar como se comportdé el producto con el envejecimiento,
siendo analizada (color, sabor, humedad y pH) para saber como sera el
procesamiento de este producto para cumplir con la calidad deseada por el
cliente.

4 - En el paso siguiente el producto aprobado sigue un proceso de separacion,
donde la hoja de yerba mate es separada del palo y del polvo, y también es
pasado por molinos para estandarizar la granulometria, al tamano de hojas
deseado.

5 — Luego se mezclan las hojas del tamafio deseado con el polvo especialmente
elaborado para este producto en los porcentajes deseados y aprobados y
envasado segun la necesidad del cliente.

6- Por ultimo se procede al envasado y cerrado de los paquetes
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LOTE: nimero de produccion fecha
de envasado
Ejemplo: L-35 E 05/03/17
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Insumos: Todos los insumos son muestreados, siguiendo procedimientos internos, y analizadas
por control de calidad quien los libera para su uso si cumplen con las especificaciones
establecidas por la empresa.

Control del Producto Semi elaborado: Se realizan analisis fisicos y quimicos para comprobar que
el producto cumpla con las especificaciones establecidas por la empresa.

Controles de Proceso: Se realizan controles durante el proceso de elaboracion y de envasado
quedando asentados los mismos en planillas.

Control de Producto Terminado: Se realizan controles fisicos.
Si el producto pasa todos los controles mencionados anteriormente es liberado para su
comercializacion.

A su vez se previenen las contaminaciones microbiologicas realizando la sanitizacion de todos
los equipos empleados en los procesos de elaboracion y envasado.

Deben ajustarse al Reglamento Bromatologico uruguayo

Humedad: max. 11%, cenizas totales: max. 9%, cenizas insolubles en HCI al 10%: max. 2%,
cafeina (en sustancia seca): min. 0,6%, extracto acuoso: min. 25%

Temperatura ambiente

2 anos a partir de la fecha de elaboracion, conservado cerrado y en lugar fresco y seco.

Camion cerrado, traslado terrestre

No es necesario

Uruguay, Argentina, Chile, EEUU , Canada y Espana

No corresponde

No corresponde
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